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N6z do oddzielania kosci

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta

Producent

87,82 zt

71,40 zt

Na zaméwienie
48 godzin
844267
844267

HENDI

N6z do oddzielania kosci Profi Line 150 mm

« Linia nozy PROFILINE zaprojektowana jest z myslg o profesjonalistach doceniana jest réwniez przez mitosnikéw
domowej kuchni. Wysoka jakos$¢ potaczona z ergonomiag sprawia, iz uzywanie naszych nozy to czysta przyjemnosé.
« Higieniczna zgodna z HACCP konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie resztek w miejscach tgczen

- Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapdéw
« Kuty na gorgco z jednego kawatka stali

« Mozna my¢ w zmywarkach
« Raczka z tworzywa POM

« Specjalny stop stali chirurgicznej chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15 gwarantuje:
. doskonate wtasciwosci thace
- bardzo ostre i trwate ostrze

« tatwe ostrzenie

« odporne na zabrudzenia

Dane techniczne przedmiotu

grubos¢ stali (mm)

2

dtugos¢ ostrza (mm)

150

dtugos¢ (mm)

270
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