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Opis produktu

Moc przytgczeniowa
Napiecie 400 V
Czestotliwos¢ 50 Hz

Zakres temperatury
Zakres temperatury

Gotowanie na parze
Gotowanie na parze

Gotowanie Delta T

Komin tak

Przytgcze wody 3/4"

Gotowanie Delta T
Fazy gotowania

Program
Temperatura

Piec Konwekcyjno-parowy - Bartscher - E
7110

Cena brutto 19 032,70 zt
Cena netto 15 473,74 zt
Dostepnos¢ Na zamowienie
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 116528

Kod producenta 116528
Producent BARTSCHER

Piec konwekcyjno-parowy E 7110

9.6 kW

Przytacze urzadzenia 3 NAC

od 50 °C
do 280 °C

Sterowanie Elektronicznie
Funkcje Powietrze obiegowe

kombi

Gotowanie niskotemperaturowe

Silnik z rewersem (wirniki wentylatora)
Wytwarzanie pary metoda bezposredniego natrysku

Przytacze bagnetowej sondy temperatury tak
Predkos$¢ wentylatora 3 stopnie

llos¢ programéw gotowania 99

llos¢ faz gotowania 9

Rodzaj prowadnic W poprzek

llos¢ par prowadnic 7

Odstep pomiedzy parami prowadnic 74 mm

Ustawianie czasu od 1 min.

Ustawianie czasu do 999 min.

Wiasciwosci Zaokraglona komora

Prowadnice wyjmowane

Podwdjne przeszklenie drzwi

Przytacze bagnetowej sondy temperatury, z boku
Wyswietlacz LED Nawilzanie

Temperatura wnetrza potrawy
predkos¢ wentylatora
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Czas

W zestawie 1 blacha 1/1 GN

1 ruszt 1/1 GN

1 rura odptywowa PVC

1 waz doprowadzajacy wode

Lampka kontrolna Tak

Seria E

Regulacja temperatury Bezstopniowo
Oswietlenie wewnetrzne tak

Format prowadnic 1/1 GN

600 x 400 mm

Tryb pracy Elektr.

Materiat CNS 18/10

Nadaje sie do pracy ciagtej w uzytku komercyjnym tak
szerokos$¢ 890 mm

gtebokos¢ 815 mm

wysokos¢ 815 mm

waga 103.8 kg
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