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Piec konwekcyjny z nawilzaniem

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta

Producent

Opis produktu

2 424,51 zt
1971,15 z

Na zamoéwienie
48 godzin
227077
227077

HENDI

Piec konwekcyjny z nawilzaniem

Piec konwekcyjny z nawilzaniem. Idealne rozwigzanie dla matych lokali gastronomicznych, lokali typu fast-food, do
przygotowywania zapiekanek, tarty, pieczonych warzyw i innych artykutéw prosto z pieca, a takze do matych piekarni i

sklepdw, ktére chca poszerzy¢ swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo.

Niewielkie rozmiary, zasilanie na 230 V oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je

praktycznie wszedzie.
Urzadzenie niezwykle proste do zainstalowania oraz obstugi.

Cechy produktu:

- Obudowa ze stali nierdzewnej, podwdjne przeszklone drzwi.

- Komora czesciowo emaliowana, o$wietlenie komory.

- Ogrzewanie za pomocg dwdch grzatek, 2 wentylatory.

- Zakres temperatur: od 50°C do 300°C.

- Nawilzanie bezposrednie, manualne, za pomoca przycisku.

- Timer od 0 do 120 minut.

- Na 4 blachy 438x315 mm, odlegtosc miedzy prowadnicami 70 mm.
- 4 blachy w zestawie.

- Waga: 36 kg.

Parametry:

Sterowanie: manualne

wymiary w mm: 595x595x(H)570

pojemnos¢ komory : 4 blachy 438x315 mm
odlegto$¢ pomiedzy prowadnicami: 70 mm
timer: 120 min

moc (W): 2670

napiecie (V): 230

waga w kg: 36

Nawilzanie: bezposrednie za pomoca przycisku
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