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Watkownica elektryczna do ciasta HENDI 400

‘. Cena brutto 4 912,80 zt
_-_-_-_

Cena netto 3 994,15 zt
Dostepnos¢ Na zamoéwienie
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy 226605
Kod producenta 226605
Producent HENDI

Opis produktu

Watkownica elektryczna do ciasta HENDI 400

Opis:

Profesjonalna watkownica elektryczna do ciasta marki Hendi. Znakomicie nadaje sie do rozwatkowywania zimnego ciasta do
pizzy, makaronu i pierogéw, znacznie przyspiesza przygotowanie potraw. Watkownica posiada system “Touch and go” ktéry
uruchamia automatycznie urzgdzenie po wtozeniu ciasta. Mozliwo$¢ przygotowania ciasta o Srednicy od 26 do 40 cm. Produkt
Swietnie sprawdza sie w duzej i matej gastronomii.

Cechy produktu:

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Idealne urzadzenie do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy i makaronu

- Dwie pary regulowanych watkéw umozliwiajg ustawienie pozadanej grubosci ciasta, ksztatt ciasta okragty o Srednicy od 260
do 400 mm

- Osobne ostony watkéw dla tatwej i bezpiecznej pracy, cyfrowy panel kontrolny

- Mozliwos¢ nastawienia czasu pracy watkéw od 10 do 35 sekund

- Opatentowany model, wtgcza sie automatycznie po wtozeniu ciasta

- Wsad 0,21-0,7 kg

INFORMACJA DODATKOWA:
- Regulowana grubos¢ ciasta: 0- 4 mm

Parametry:

wymiary w mm: 540x410x(H)720
waga w kg: 37

moc (w): 370

napiecie (V): 230

wygenerowano w programie shopGold


https://www.gastronomiasklep.com.pl/walkownica-elektryczna-do-ciasta-hendi-400-p-13457.html
http://www.tcpdf.org

