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F. . Wilk do miesa HENDI 12 Profi Line

P Cena brutto 2 832,26 zt
_,.:- Cena netto 2 302,65 zt
Dostepnos¢ Na zamoéwienie
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy 282199
Kod producenta 282199
Producent HENDI

Opis produktu
Wilk do miesa HENDI 12 Profi Line

Profesjonalny wilk do miesa marki Hendi. Przeznaczony do matych restauracji, pensjonatéw, pizzerii. Wysoka jakos$¢
wykonania naszych produktéw to gwarancja satysfakcji.

Cechy produktu:

Watek Slimakowy wykonany ze specjalnego stopu aluminium,

Korpus, lej zatadowczy i pojemnik na mieso wykonane ze stali nierdzewnej,
Kotek dociskowy wykonany z polietylenu,

Wyciszona przektadnia zebata pracujgca w kapieli olejowej (bardzo cicha),
Srednica sitka 70 mm z otworami o $r.6 mm, sitko wykonane ze stali nierdzewnej
Waga: 19 kg,

Wytacznik zgodny z normami EC oraz CE.

INFORMACJA DODATKOWA:

¢ Wydajnos¢ chwilowa: 200kg/h,
« UWAGA - Maszyna nie jest przeznaczona do pracy ciagtej. Po kazdych 10-15 minutach pracy nalezy zrobi¢ minimum 5
minutowa przerwe. Nie dopuszczac do przegrzania silnika.

dtugos¢ w mm: 370
szeroko$¢ w mm: 220
wysokos$¢ w mm: 440
moc (w): 750
napiecie (V): 230
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